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Rundschreiben an die Anbieter, die Rohmilch

Uber einen Automaten verkaufen
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Betreff: Automaten fur die Verteilung von Rohmilch

Sehr geehrter Herr,
Sehr geehrte Dame,

Die traditionellen Verkaufsstellen (Supermarkt, Lebensmittelh&ndler,...) bieten dem
Verbraucher Milch in Verpackungen an (Tetrapack, Glasflaschen oder
Plastikflaschen,...). Diese Milch wurde warmebehandelt (Pasteurisierung, UHT,
Sterilisation), um die moglichen krankheitserregenden Bakterien abzuttten und ist
daher ein vollstandig sicheres und gesundes Produkt fiir den Verbrauch.

In Belgien sowie in anderen Landern Europas (ltalien, Frankreich, Spanien) besteht
ein Phanomen, dass sich immer grof3erer Beliebtheit erfreut, namlich die
Rohmilchautomaten.

Der Verbraucher kann unverpackte Rohmilch tber einen Automaten kaufen. Der
Verbraucher bringt selbst seine Behalter mit oder es werden leere Plastikflaschen zum
Auffiillen bereit gestellt.

Rohmilch ist Milch, die nicht warmebehandelt wurde, um mdgliche auftretende
Bakterien, die uns krank machen kénnen, abzuttten. Daher sollten vor allem
gefahrdete Gruppen (Kinder, Schwangere, alte Personen und Personen mit einem
geschwéchten Immunsystem) es vermeiden, Rohmilch zu trinken. Durch das Kochen
der Milch erhélt man ein sicheres Produkt zum Verbrauch!

In diesem Rundschreiben weist die FASNK auf die Hygiene-Anforderungen fiir
Milchautomaten hin.

Im Anhang finden sie eine Auflistung der guten Hygienepraktiken, die Sie beachten
mussen. Dartiber hinaus missen Sie ein Eigenkontrollsystem basierend auf en
HACCP-Grundsatzen einfuhren.



Da Kinder, alte Menschen, usw. eine risikogefahrdete Gruppe sind, bittet die FASNK
ausdriicklich darum, solche Automaten nicht in Schulen, Pflegeheimen, usw.
aufzustellen, da nicht gewahrleistet werden kann, dass die Milch vor dem Verbrauch
gekocht wurde.
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