Enquête sur les ingrédients susceptibles de contenir des OGM ou des dérivés d’OGM chez les fabricants d’ingrédients alimentaires

I. Données générales concernant l’ingrédient alimentaire

Dénomination de l’ingrédient: 



Nom et adresse du fabricant de l’ingrédient: 



N° d'échantillon:  ………………………………………………………………Pas d’échantillon prélevé  FORMCHECKBOX 

Données du produit et du lot : 



OGM suspectés:

 FORMCHECKBOX 
 Betterave
 FORMCHECKBOX 
 Maïs


 FORMCHECKBOX 
 Soja

 FORMCHECKBOX 
 Colza

 FORMCHECKBOX 
 Papaye




 FORMCHECKBOX 
 Coton

 FORMCHECKBOX 
 Pomme de terre



 FORMCHECKBOX 
 Lin

 FORMCHECKBOX 
 Riz



Ingrédient susceptible de contenir des OGM ou des dérivés d'OGM autorisés:

Echantillon prélevé
Pas d’échantillon prélevé

 FORMCHECKBOX 
 Fèves ou grains


 FORMCHECKBOX 
 Huile

 FORMCHECKBOX 
 Farine




 FORMCHECKBOX 
 Additifs

 FORMCHECKBOX 
 Protéines




 FORMCHECKBOX 
 Arômes

 FORMCHECKBOX 
 Amidon 




 FORMCHECKBOX 
 Lécithine

 FORMCHECKBOX 
 Autres

II. Traçabilité 

Le fabricant produit-il des ingrédients portant un étiquetage mentionnant la présence d'OGM ?

 FORMCHECKBOX 
 OUI (le point III ne nécessite dès lors pas de réponse)

Le fabricant a mis en place un système de traçabilité spécifiquement destiné aux OGM?

 FORMCHECKBOX 
 OUI (donner une description succincte du système en annexe)

 FORMCHECKBOX 
 NON (infraction ( implémentation des obligations de traçabilité !)

Les documents (fiches techniques, factures, bons de livraison,…) indiquent que l’ingrédient contient des OGM et/ou des dérivés d’OGM ?

 FORMCHECKBOX 
 OUI 

 FORMCHECKBOX 
 NON (infraction ( les documents doivent être adaptés en conséquence !)

 FORMCHECKBOX 
 NON

Le fabricant utilise des matières premières dont les documents (fiches techniques, factures, bons de livraison,…) et/ou l’étiquetage indiquent la présence d’OGM ? 

 FORMCHECKBOX 
 OUI (infraction ( l’étiquetage doit être adapté en conséquence !)

 FORMCHECKBOX 
 NON

III. Démarches du fabricant d’ingrédient en vue d'éviter l'utilisation d'OGM et/ou la présence accidentelle d’OGM

Le fabricant se fournit uniquement en ingrédients provenant de pays considérés comme "GMO-free" ?

 FORMCHECKBOX 
 OUI (donner une liste des pays utilisés – collecter les informations sur lesquelles se  base le fabricant pour classifier ces pays)

 FORMCHECKBOX 
 NON

Le fabricant se base sur la fiche technique du produit pour statuer sur le caractère non OGM ?

 FORMCHECKBOX 
 OUI (mettre copie de la fiche technique)

 FORMCHECKBOX 
 NON

Le fabricant exige de ses fournisseurs des certificats "non-OGM" ?

 FORMCHECKBOX 
 OUI (mettre copie du certificat/attestation en annexe)

 FORMCHECKBOX 
 NON

Pour chaque lot

 FORMCHECKBOX 
 OUI 

 FORMCHECKBOX 
 NON (préciser la fréquence)

Le fabricant fait effectuer lui-même un contrôle analytique sur la présence d'OGM ou de dérivés ?

 FORMCHECKBOX 
 OUI (donner une description succincte du contrôle effectué (fréquence d'échantillonnage, etc.) ainsi qu'une copie du bulletin d'analyse le plus récent)

 FORMCHECKBOX 
 NON

Le fabricant est-il contrôlé par un(e) autre organisme/société extérieur(e) concernant l’utilisation d’OGM ?

 FORMCHECKBOX 
 OUI (donner le nom de l’organisme/société effectuant ce contrôle et une description succincte de ce contrôle en annexe)

 FORMCHECKBOX 
 NON

Le fabricant a mis en place un système de préservation d'identité* ?

 FORMCHECKBOX 
 OUI (donner une description succincte du système en annexe)

 FORMCHECKBOX 
 NON

*Système de préservation d’identité
Système de documentation de l'identité d'un produit agricole depuis la semence jusqu'au produit fini. 

Ces systèmes exigent de la part du producteur un suivi complet de la chaîne de ravitaillement par rapport aux matières primaires et secondaires ainsi qu'aux ingrédients mélangés. Les systèmes de contrôle doivent être conçus de façon à assurer la conformité des exploitations agricoles, exploitants de silo, industries de transformation et producteurs d'aliments.
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