Annexe

Critéres de sécurité des denrées alimentaires

Catégorie de denrées Micro- Plan d'échantilionnage Liitas d’izt[';?,gede Stade auquel s'applique le Mesures en cas de résultats
alimentaires organismes n c r&fararice critere insatisfaisants

1. Viandes hachées Notification a TAFSCA si le
et préparations Produits mis sur le marché produit a déja quitté le contrdle
de viande Absence dans pendant leur durée de direct de 'exploitant.
destinées a étre Sainonella L 0 25g ERGSOE conservation
consommeées Retrait du commerce et/ou rappel
crues des produits.

- ;’,:ar;cé’ezr';?ig’;ies S dans Notification & 'AFSCA si le
de?rialr:; e d 9 Produits mis sur le marché produit a déja quitté le contrdle
olalllEs P— 1 0 A partir du EN/ISO 6579 pendant leur d_uree de direct de I'exploitant.

S 5w i conservation
destinées a étre 01.01.2010 : TE WL USRS
consommées Absence dans HEE BEOHGIES PP
aprés cuisson 259 P ’

3 ;/;apr;dég:ri;?gf:lzes Notiﬁqation _e‘: I’AESCA sile
de viande Produits mis sur le marché s;rc;dc;[“:j: ?:)J(a Imi‘t“ﬂr?t Ieicitie
d’espéces autres Salmonella 1 0 Absence dans EN/ISO 6579 pendant leur durée de porant.
que les volailles 10¢g conservation .
destindes3 dire ngtralrtoc(jju if(:ommerce et/ou rappel
consommeées S progutts.
aprés cuisson
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Critéres d’hygiéne des procédés

Plan

Catégorie de denrées Micro- dedhanbllofnags Limites Interprétation Méthode Stade auquel Mesures en cas de résultats
alimentaires organismes g d'analyse de s’applique le critére insatisfaisants
référence
n
<5x 105 ufc/g Satisfaisant ISO 4833 Fin du procédé de Néant
fabrication
Si valeurs élevées, amélioration
> 5x 10 % ufc/g <] ’ :
Nombre de : g de I'hygiéne de production et de
colonies etﬁ Receplable 1ISO 4833 Fin ?:bﬁgﬁ;ie da la sélection et/ou de l'origine des
aérobies 1 <5x10¢ufc/g matiéres premiéres.
Amélioration de I'hygiéne de
4y o : £ roduction et de la sélection
=5x10¢ ufc/g Insatisfaisant Fin du procédé de g Sl 2
1SO 4833 faBRESToH e:l:nliig?elsongme des matiéres
4. Viandes hachées P '
< 50 ufc/g Satisfaisant ISO 16649-1 ou Fin du procédé de Néant
2 fabrication
> 50 ufclg Si valeurs élevées, amélioration
ISO 16649-1 ou : ;i de I'hygiene de production et de
et Acceptable 2 Fin du p_rocfade de la sélection et/ou de l'origine des
<500 ufclg fabrication matiéres premiéres.
E. Coli 1
Amélioration de I'hygiéne de
o ISO 16649-1 ou ; n production et de la sélection
> 500 ufc/g Insatisfaisant Fin du procédé de i e 5
2 i E:I:rl:licéi?elsorlglne des matiéres
o ISO 16649-1 ou Fin du procédé de .
2
< 500 ufc/g ou cm Satisfaisant > fabfication Néant
2 Si valeurs élevées, amélioration
»:500 “f‘gtg o cm Acceptable | SO 16649-Tou | Finduprocédé de | de fhygiéne de production et de
5. Préparations de 1 <5000 ufe/a ou 2 fabrication la sélection et/ou de l'origine des
viande E. Coli Gt 9 matieres premiéres.

> 5000 ufc/g ou
cm?

Insatisfaisant

ISO 16649-1 ou
2

Fin du procédé de
fabrication

Amélioration de 'hygiéne de
production et de la sélection
et/ou de l'origine des matiéres
premiéres.
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