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Het behoort aan de producent dank zij een betrouwbaar autocontrolesysteem de veiligheid 
van de producten die op de markt worden gebracht, te waarborgen. De meldingsplicht aan 
het FAVV is van toepassing op elke exploitant die vaststelt of redenen heeft om aan te nemen 
dat een product schadelijk kan zijn voor de gezondheid van mens, dier of plant. Dergelijke 
meldingen kunnen gericht worden aan de Provinciale Controle-eenheden waarvan de 
coördinaten op de website van het FAVV kunnen worden gevonden. De verantwoordelijke 
producent en de distributiesector moeten er zich toe verbinden om onmiddellijk procedures te 
starten voor het uit de handel nemen, en indien noodzakelijk, de consument in te lichten. 
 
 
Mededeling vanwege de  Fromagerie Leconte 
 
Een analyse tijdens een productcontrole heeft uitgewezen dat er zich listeria 
monocytogenes bevindt in een lot van de Herve-kaas 100g van het merk ‘Les Beaux 
Prés’. Fromagerie Leconte wil alle mogelijke voorzorgsmaatregelen nemen. 
 
Het grootste deel van dit lot werd in de fabriek geblokkeerd, niettemin is er toch een 
klein deel naar de markt gegaan.  
Bij wijze van voorzorg vragen wij aan de consumenten  die 1 van deze kazen met het 
lotnummer 75 en met houdbaarheidsdatum 12.06.2006 gekocht hebben, om deze 
kaas niet op te eten en ze eventueel terug te bezorgen aan de winkel waar de kaas 
werd aangekocht. 
De analyses op de andere loten, voorafgaand of volgend op het desbetreffende lot, 
bevestigen dat er geen lysteria monocytogenes aanwezig is in de andere loten. De 
voorzorgsmaatregelen beperken zich bijgevolg tot het lot 75. 
 
Deze mededeling gebeurt in gemeenschappelijk akkoord met het Federaal 
Agentschap voor de Veiligheid van de Voedselketen.  
 
De Fromagerie Leconte is te uwer beschikking voor aanvullende informatie op het 
telefoonnr. :  087 67 49 65 
 
Battice, 15 mei 2006 


